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■広告の品
　ご奉仕日 水 月1014 1910

主催／（公社）びわこビジターズビューロー

うまいもん
ええもん市

近   江OMI

ご当地のうまいものいいものが大集合！！

10,000円
（参考税込11,000円）

本
体

■ウイスキーBOX 中身
　特賞／山崎18年 700ml
　  １等／山崎リミテッドエディション2023 700ml
　  2等／バランタイン17年トリビュートリリース 700ml
　  3等／倉吉12年 700ml
　  4等／シングルモルトウイスキー山崎 700ml

1本
5本
12本
18本
24本

特賞は山崎18年！ ハズレなし！ 希少ウイスキーが当たる！

ミステリーウイスキーBOX
700ml

限定数：60本

※お酒の販売は20才以上に限らせていただきます。

甲賀市
ＣＯＣＣＡＬＡ
ＢＡＫＥ＆ＣＡＦＥ

甲賀市
和水や

エクレア各種
各１本 310円～

（参考税込335円～）

本
体

東近江市
エクレレ

色とりどりの
エクレアを
お楽しみ
ください

近江八幡市
和た与

大津市
三井寺
力餅本家

彦根市
甘味処鎌倉

先着250本限り信楽のかたぎ古香園の
農薬不使用のほうじ茶を使っています。
栗の甘露煮と白小豆をトッピングした

季節限定商品です。

１コ 259円
（参考税込280円）

本
体

キッシュ

352円～
（参考税込381円～）

本
体

クロワッサンド
各種

１パック
676円

（参考税込731円）

本
体

ランチ
ボックス

1本 380円
（参考税込411円）

本
体

でっち羊羹

３切入 510円
（参考税込551円）

本
体ほうじ茶ういろ餅

びわけんプリントクッキー
20枚入 907円

（参考税込980円）

本
体

びわけんプリントまんじゅう
9コ入 787円

（参考税込850円）

本
体

びわけん
マスコット
キーホルダー
1コ（15cm）

1,200円
（参考税込1,320円）

本
体

米原市
びわけん

滋賀の非公認キャラ
「びわけん」着ぐるみとなって
登場！！

滋賀の非公認キャラ
「びわけん」着ぐるみとなって
登場！！

近江のええもん
うまいもんを
PRします！！

10/17(土)
17：00

登場日時

東近江市
ふるさと食品

740円
（参考税込800円）

本
体

鎌倉わらび餅
5コ入

900円
（参考税込972円）

本
体

462円
（参考税込500円）

本
体

黒ごまわらび餅
5コ入1,090円

（参考税込1,178円）

本
体

1,860円
（参考税込2,009円）

本
体

抹茶きなこわらび餅
5コ入

鎌倉三味わらび餅3種
9コ入

本わらび粉を
使用したくちどけ

本わらび餅専門店です。

各850円
（参考税込 各918円）

本
体

おねんねアニマル
（イルカ、アザラシ、ハリネズミ）
各1コ

犬上郡
多賀や

実演

実演

近江米の
米粉を使用した白玉に、

滋賀県産三年熟成醤油ベースの
濃厚なタレをたっぷりと。

桜葉の塩味と
芳醇な桜の香り

近江米みたらし
太郎坊だんご
3本入 400円
（参考税込432円）

本
体

834円
（参考税込901円）

本
体 180円

（参考税込 各195円）

本
体

糸切餅
10コ入

多賀の名物「糸切餅」の
歴史ある老舗です。

11：00からの販売とさせて頂きます。

竹の皮で包んだ
優しい甘さの

蒸し羊羹です。

・桜のみたらし
・抹茶みたらし
・つぶ餡だんご 各
各1本

10月14日（水）～10月19日（月）  午前10時～午後7時
※催事場は翌日の準備の為、午後7：00にて終了させて頂きます。  最終日10月19日（月）は、午後6：00までとさせて頂きます。

カット
シフォンケーキ
各種
各1カット
本
体 110円各

（参考税込 各119円）

長浜市
ぴざか屋

様々な味が楽しめる
カットシフォンケーキです｡

特別ゲスト出店
■ギュネイ家の
　トルコアイス
　1863年から4代続く
　トルコアイスの名家の
　レシピを伝承する、
　トルコ人も認める
　本物のトルコアイス。

川辺アイスクリーム牧場
岐阜

菓子処 京真堂
京都

たいやきわらしべ
三重

ミルク、チョコレート 各シングル
トルコアイス

450円
（参考税込486円）

本
体

マルゲリータ（イタリア）、フガッツァ（アルゼンチン）、
ピザ・ビアンカ（イタリア）・ハチャプリ（ジョージア）

■世界のピザコレクション
　イタリア、アルゼンチン、ジョージア
　貴重な世界のピザをご提供。

1,280円
（参考税込 各1,383円）

本
体各

各1枚

1本
本
体250円

（参考税込270円）

みたらし団子

1コ 本
体350円

（参考税込378円）

塩豆大福

1本
本
体200円

（参考税込216円）

三色団子 1コ 本
体259円

（参考税込280円）

つぶあんたいやき

国産米粉100％使用。
材料の全て国産にこだわった上品な甘さの
お団子と和菓子を御賞味下さい。

つぶあんたいやき、緑茶パウダーを練り込んだ
オリジナルの「伊勢茶あんたいやき」をはじめ、 
桜あん・栗あんなど季節感豊かな限定餡や、
カスタードやカレーなど洋風フレーバーも
ご用意いたします｡

本
体556円

（参考税込601円）

五平餅
3本入

本
体149円

（参考税込161円）

黄金餅
1コ

伊藤商店
岐阜

近江のうまいもん・ええもんに、うれしいお楽しみ！近江のうまいもん・ええもんに、うれしいお楽しみ！
実演

はとっぴーのベビーカステラ
15コ入

フルーツ大福
１コ

ニジノカケラ
60g 500円

（参考税込540円）

本
体300円～

（参考税込324円～）

本
体

守山市
鶴屋吉正

平和堂イメージキャラクター

「はとっぴー」「はとっぴー」「はとっぴー」

平和堂イメージキャラクター

合計
100本限り

５本入

700円
（参考税込756円）

本
体

3本入

420円
（参考税込454円）

本
体

力餅

すやすや眠る姿が
愛らしい♪

かわいさ満点の
アニマルスイーツ。

手土産にもおすすめです。

黒蜜きな粉だんご
3本入

500円
（参考税込540円）

本
体

１コ



■広告の品
　ご奉仕日 水 月1014 1910

※催事場は翌日の準備の為、午後7：00にて終了させて頂きます。最終日10月19日（月）は、午後6：00までとさせて頂きます。

ビバシティ平和堂
J R 南 彦 根 駅 前

（0749）27-5555
営業時間／午前10:00～午後9:00
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海苔キムチ
200g当り

とろっとした舌ざわりと
ピリ辛の後味が、
ご飯と相性抜群です。

白菜キムチ
500g当り

伝統製法でつくられた
株漬け手塗りの白菜キムチです。

犬上郡

一休とうふ

※写真はイメージです。

大津市
松喜屋

実演

3年連続モンドセレクション金賞の
白菜キムチ。是非ご賞味下さい。

高島市

主催／（公社）びわこビジターズビューロー

円1,400
（参考税込 1,512円）

本
体

焼肉重
1コ

うまいもん
ええもん市

近   江OMI

ご当地のうまいものいいものが大集合！！

高島市

総本家 喜多品老舗

琵琶湖産ニゴロ鮒を
千日仕込みで
熟成させた鮒寿し。

円3,000
（参考税込 3,240円）

本
体

滋味三種セット
1箱1619年創業。木桶仕込みで丁寧に

熟成させた鮒寿しの老舗です。

円2,000
（参考税込 2,160円）

本
体

四〇〇年鮒寿し 
飯漬（スライス）
1パック

３種類の鮒寿しの食べ比べを
お楽しみください。

職人がこだわり生まれる、
甘みを最も感じる
温かいお豆腐。

円602
（参考税込 651円）

本
体

ざる豆腐
600g

円463
（参考税込 501円）

本
体

生湯葉
160g

1枚1枚手間暇かけて作る絶品。

竜王町

鮒味（ふなちか）

大津市

団十郎

にごろ鮒寿司・燻製鮒寿司ミニミニ食べ比べセット
1パック

円600
（参考税込 648円）

本
体

小鮎佃煮
75ｇ当たり

円926
（参考税込 1,001円）

本
体 円1,500

（参考税込 1,620円）

本
体

うなまぶし弁当
1コ 円1,102

（参考税込 1,191円）

本
体

近江牛牛めし重
1コ

松喜屋テイクアウト
NO.1商品。
醤油ベースに
ワインの隠し味、
こだわりの
近江牛にからめて
一気に焼き上げました。

備長炭で
じっくり焼き上げた
国産鰻。
タレご飯の中にも
鰻の切り身が
入っており、
食べ応え抜群の
ひつまぶし風弁当です。

千成亭特製
たまり醤油を使用し、
柔らかく炊き上げた
近江牛は
甘みとコクが
あふれます。

10/17●・10/18●の販売土 日 ※両日とも11：00からの販売とさせて頂きます。

各日30コ限り各日30コ限り各日20コ限り

彦根市
うなぎや源内

彦根市
千成亭

円1,300
（参考税込 1,404円）

本
体 円1,360

（参考税込 1,469円）

本
体

長浜市 1954年創業。
琵琶湖の幸、
山の幸を佃煮にして
販売しております。

小あゆ木の芽煮
60ｇ

円797
（参考税込 861円）

本
体

えび豆
100ｇ

円463
（参考税込 501円）

本
体

実山椒佃煮 量り売り
100ｇ当たり

円1,204
（参考税込 1,301円）

本
体

当店の看板商品。
小あゆと葉山椒のハーモニーを
お楽しみください。

甘めに仕上げた
滋賀県の郷土料理です。

辛味と風味を味わえる実山椒。
様 な々料理のアクセントに。

船上活〆した最高級の天然のビワマスを
お寿司に致しました。
上品な甘味ととろけるような食感をお楽しみください。

大津石山にある近江米と
素材にこだわった
お寿司と和菓子の
テイクアウト専門店です。

円900
（参考税込 972円）

本
体

天然ビワマスの押し寿司
1パック

天然ビワマス丼
1コ

特別ゲスト出店
最高級の本枯節を
特許技術の0.01㎜で
削った極薄の鰹節です。

円1,500
（参考税込 1,620円）

本
体

最高級本枯節
けずりたて鰹節
50ｇ 

円450
（参考税込 486円）

本
体

肉道の鶏天
100ｇ 

京都 節道
京都

一口大で食べやすい、薄衣の鶏天です。
節道の鰹節を使った特製のかつお塩でどうぞ。

京都 肉道
京都

実演
ブランド豚「京都ぽーく」の旨みあふれる、
上品な和風仕立てのしゅうまいです。

円1,280
（参考税込 1,383円）

本
体

京都ぽーく
しゅうまい
8コ入 

ちぎり屋
京都

円787
（参考税込 850円）

本
体

高島とんちゃん
(国産若鶏味付け)
500g

鶏なのにとんちゃん！？
高島市名物グルメ。
鶏なのにとんちゃん！？
高島市名物グルメ。

”昭和36年創業。高島とんちゃん発
祥の店です”

実演

実演 高島市

～滋賀を旅する・滋賀から出発～

平和堂のまちあるき
平和堂オリジナルバスツアー

お問い合わせは、
平和堂旅行センター
ビバシティ平和堂営業所
☎０７４９-２７-５５７０

※催事場は翌日の準備の為、午後7：00にて終了させて頂きます。  
　最終日10月19日（月）は、午後6：00までとさせて頂きます。

ビバシティ平和堂
1階 催事場

ところ

と き 10月14日（水）～10月19日（月） 
午前10時～午後7時

円各1,400
（参考税込 各1,512円）

本
体

鯖寿司、
焼き鯖寿司8切
各1本

円2,300
（参考税込 2,484円）

本
体

極上鯖寿司
1本

円2,300
（参考税込 2,484円）

本
体

円1,200
（参考税込 1,296円）

本
体

極上焼き鯖寿司
1本

自慢の鯖寿司はしっかりと脂の乗った厚みのある三陸の鯖と
地元産の米「日本晴」を使用しています｡長浜市三徳

円1,650
（参考税込 1,782円）

本
体

円500
（参考税込 540円）

本
体

円950
（参考税込 1,026）

本
体

天然醸造木桶仕込みの
国産丸大豆醤油です。彦根市 水谷醤油醸造場

ツアーの詳細は
二次元コードを
お読取ください

▼まちあるき ▼バスツアー

ご当地グルメ研究会

近江牛に、松阪牛、飛騨牛の
ご当地中華まんを楽しめる

お店が登場！

実演

近江牛まん
1コ

円462
（参考税込 500円）

本
体

松阪牛肉まん
1コ

円500
（参考税込 540円）

本
体

飛騨旨豚まん
1コ

円380
（参考税込 411円）

本
体

わぁんのあんまん
1コ

円259
（参考税込 280円）

本
体

等

円400
（参考税込 432円）

本
体 円400

（参考税込 432円）

本
体

高島とんちゃん唐揚げ
(国産若鶏もも肉)
100g当たり 100g当たり

高島とんちゃん焼き
(国産若鶏もも肉)

ジューシーな若鶏もも肉の
赤味噌唐揚げ。
ジューシーな若鶏もも肉の
赤味噌唐揚げ。

高島市名物、
鶏肉の赤味噌焼きです。

大津市

伊与門
1日限定10食

円500
（参考税込 540円）

本
体

手羽中
名古屋風
100g

円600
（参考税込 648円）

本
体

ホルモン炒め
100g

円1,600
（参考税込 1,728円）

本
体

さばの海苔巻き
1折

さばの押し寿司
1折 円1,700

（参考税込 1,836円）

本
体

さば三色盛り
1折

円900
（参考税込 972円）

本
体 円1,600

（参考税込 1,728円）

本
体

焼きさば寿司
1折

料理人歴32年
手作りにこだわる職人の味。

弊社では、新感覚で食べられ
る鮒寿司も作っております。

実演

骨まで柔らかく炊き込みました。
お茶漬けにも最適です。

近江米の美味しさに鯖の旨みと
ガリの爽やかな酸味が絶妙なバランス！


