
休憩場所から目的地へ

GWに行きたい道の駅グルメ大特集！
～滋賀県の特産品が目白押し～

「道の駅」は、安全で快適に道路を利用するための道路交通環境の提供、地域のにぎわい創出を目的とした

施設で、「地域とともにつくる個性豊かなにぎわいの場」を基本コンセプトにしています。（全国「道の駅」

連絡会より）

また道の駅は「休憩機能」「情報提供機能」「地域連携機能」があり、駅ごとに地方の特色や個性を表現し、

文化などの情報発信や様々なイベントを開催することで利用者が楽しめるサービスも提供しています。

今回は、国土交通省道路局に登録されている県内20箇所の道の駅から、おいしいグルメが楽しめるオススメ

スポット5つをご紹介します。

①地元名産のいちじくを使ったスイーツが人気
「こんぜの里りっとう」（栗東市）

◆住所：栗東市荒張1-11

◆アクセス：[公共交通機関] JR「草津駅」または「栗東駅」より車で約30分

[車]名神自動車道 栗東ICより約20分

◆駐車場：普通車29台、 大型車2台、 障害者用2台

◆営業時間：平日11:00～15:00、土日祝日11:00～15:30（レストラン、ラストオーダー30分前）

◆定休日：水曜日（祝日の場合は営業、翌平日休み）、 年末年始

◆問合わせ先：077-558-3858（こんぜの里りっとう）

◆参考URL：http://ritto-konze-no-sato.or.jp/station/

いちじくソフトクリーム（320円、税込）

※4月～11月の販売

栗東市にある「こんぜの里りっとう」は、市内にある「金勝寺（こんしょうじ）」へハイキングへ向かう方

の憩いの場となっています。また毎年4月～10月の半年間、道の駅裏の草地でヒツジの放牧を行っており、か

わいらしい羊が心を癒してくれます。

ここの人気メニューの一つに、栗東市の名産であるいちじく使ったソフトクリームがあります。ほんのりと

ピンク色で、甘みと風味が口に広がります。他にもいちじくを使った商品を多数そろえており、シュークリー

ムやメロンパン、お土産用としてはジャムなどがあります。

http://ritto-konze-no-sato.or.jp/station/


②道の駅で本格石窯ピザやクレープが味わえる
「せせらぎの里こうら」（甲良町）

近江牛ピザ（1,500円、税込）

甲良町の国道307号沿いにある「せせらぎの里こ

うら」は、甲良町の綺麗な水と四季折々の花や草木

が楽しめる道の駅です。直売所の建物には町の木で

あるケヤキが使われています。

新鮮で安心・安全な旬の地元野菜、花、果物、地

酒や特産品を多数揃えています。

◆住所：犬上郡甲良町金屋1549-4

◆アクセス：[公共交通機関]JR「河瀬駅」より車で約15分

[車]名神自動車道 湖東三山スマートインターより約8分

◆駐車場：普通車55台、大型車20台、身障者3台、思いやり駐車4台

◆営業時間：11:00～18:00（PIZZERIA UNO）

10:00～17:00（Crepes）

◆定休日：無休（PIZZERIA UNO・Crepes）

◆問合わせ先：0749-29-0714（PIZZERIA UNO・Crepes）

◆参考URL：http://m-koura.jp/

チョコバナナクレープ（450円、税込）

●道の駅で本格石窯ピザ！
東京、日本橋で10年間にわたって愛されてきたイタ

リアン・レストラン「PIZZERIA UNO」のオーナー

シェフが、長年愛用の石窯と一緒にオーナーシェフプ

ロデュースのテイクアウト型のピザ専門店として、

2015年11月にオープンしました。注文を受けてから

一枚一枚丁寧に焼き上げていきます。

メニューは甲良産のバジルを使った「甲良産バジル

のジェノベーゼ」や「地元野菜のピザ」、A4ランクの

近江牛の肉をふんだんに使った「近江牛ピザ」などが

あります。

日本橋で磨かれた調理の技と滋賀の大地と生産者が

育んだ地域の食材とのコラボレーションが楽しめます。

※オーナーシェフは現在、他店舗のプロデュースもし

ている関係で在住していません。品質や味のチェック

は今まで通りオーナーシェフが毎月行っています。

●絶品クレープも味わえます
「Crepes」は2016年3月にオープンした、

「PIZZERIA UNO」完全プロデュースのお店です。

「生地」と「生クリーム＆カスタード」にこだわっ

たクレープを提供しています。

またクレープのほかにも、オリジナルソフトク

リームなどのスイーツも取り揃えています。

http://m-koura.jp/


③道の駅で石臼挽きしたソバを提供
「マキノ追坂峠」（高島市）

高島市の国道161号線沿いにある「マキノ追坂峠

（おっさかとうげ）」は、山々に囲まれた静かな場

所にあります。朝穫れの新鮮野菜を中心に、鯖寿司、

お弁当、佃煮、お惣菜など地元で生産された食材を

原材料にした加工品や特産品などが並んでいます。

地元産のお米を原材料とした、焼きたて米粉パンも

人気です。

◆住所：高島市マキノ町海津897-27

◆アクセス：[公共交通機関] JR「マキノ駅」よりタウンバス乗車、小荒路バス停下車すぐ

[車]北陸自動車道 木之本ICより約25分

◆駐車場：普通車40台、大型車27台

◆営業時間：9:00～18:00（但し、季節延長有り）

◆定休日：火曜日（祝日の場合は営業）、年末年始

※4～5月上旬、7月下旬～8月、10～11月は無休

◆問合わせ先：0740-28-8081（マキノ追坂峠）

◆参考URL：http://ossaka-touge.com/

●道の駅で石臼挽きしたソバに舌鼓
ここで提供しているソバは、限界集落ともいわれ

る高島市最北の野口集落などの地域のご協力により

栽培された玄ソバを、道の駅で石臼挽きし、毎朝打

ち立てにて提供している特産メニューです。

レストランからは琵琶湖を望むことができますの

で、絶景とともに美味しい食事に舌鼓を打ってくだ

さい。

●半世紀ぶりに復活した炭「夢炭（ムータン）」

天ざる（1,200円、税込）

道の駅では、「夢炭（ムータン）」という炭を販

売しています。これは、「過疎化や高齢化の危機に

ひんした山村を再興したい」との思いから、高島市

マキノ町野口地区にある炭焼き窯を半世紀ぶりに復

活させて作ったものです。名前には「ふるさと野口

の人たちの夢を乗せる炭」という意味が込められて

おり、今では有志で結成した「国境（くにざかい）

炭焼オヤジの会」が製造販売しています。

火の熾こり方や暖かさの持ちなど、その品質は輸

入物とはまったく違い、これからのBBQシーズンな

どにはうってつけです。

http://ossaka-touge.com/


④1日100人限定でソフトクリームが盛り放題！
「あいの土山」（甲賀市）

「あいの土山」は、東海道49番目の宿場町・甲賀

市の土山町にある道の駅。1993年4月に登録され、

「近畿で最初の道の駅」と言われています。土山町

の観光案内のほか、特産品の近江茶を無料サービス

しています。

ここのオススメは抹茶ソフト。1日100人限定で、

自分の手でコーンに盛り放題となっています。レ

バーを握るのは1回限りでスプーンなどはついていま

せんが、こぼれなければ好きなだけ盛り付けること

ができます。その味は、濃厚な抹茶が口いっぱいに

広がり絶品です。

◆住所：甲賀市土山町北土山2900

◆アクセス：[公共交通機関] JR「貴生川駅」よりバス乗車、

「田村神社」下車すぐ

[車]新名神高速道路 甲賀土山ICから約8分

◆駐車場：普通車39台、大型車9台、障害者用2台

◆営業時間：9:00～17:30（物産館）

◆定休日：火曜日

◆問合わせ先：0748-66-1244（あいの土山）

◆参考URL：http://www.ainotutiyama.co.jp/ 抹茶ソフト（400円、税込）

⑤シルクパウダー入りの「フルフルらーめん」が人気
「近江母の郷」（米原市）

◆住所：米原市宇賀野1364-1

◆アクセス：[公共交通機関]JR「坂田駅」より徒歩15分

[車]北陸自動車道 米原ICまたは長浜ICから車で20分

◆駐車場：普通車70台、大型車10台

◆営業時間：＜物産交流館さざなみ＞

9:00～18:00（12月～2月は9:00～17:00）

11:00～16:00（軽食コーナー）

◆定休日：火曜日（物産交流館さざなみ）

◆問合わせ先：0749-52-5177（近江母の郷）

◆参考URL：http://www.omihahanosato.jp/ フルフルらーめん（600円、税込）

米原市にある「近江母の郷」はお食事処のほかに

も、琵琶湖東北部の伝統工芸品が展示されている

「くらしの工芸館」やテニスコート、宿泊施設など

も併設されており、一日中楽しく過ごすことができ

ます。

中でも、「物産交流館さざなみ」内にある軽食

コーナーで提供している「フルフルらーめん」は人

気の一品。「フルフル」とはフランス語で絹擦れを

表す音で、250年の歴史を持つ最高級品の近江真綿

の伝統を生かしたシルクパウダー入りのラーメンで

す。「シルクパウダー」には良質のアミノ酸が含ま

れ、 健康にはもちろん、美肌や美白に効果があると

言われています。物産交流館で販売もしているので、

お土産としてもお買い求めできます。

http://www.ainotutiyama.co.jp/
http://www.omihahanosato.jp/
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